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GRAPE
VARIETY:

Turbiana
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LUGANA

DEMOMINAZIONE
DI ORIGINE
CONTROLLATA

PRODOTTO IN |TALIA

Lugana

D.O.C.

=

@ Affinamento -

VINIFICATION AND MATURATION:
Vinificazione in purezza, fermentazione
e affinamento in acciaio inox
Fermentation and aging in steel tanks

% Note degustative -
TASTING NOTES:

@ Colore - LOOK:

Giallo paglierino vivo
Bright straw yellow

Olfatto - NOSE:

Note dolci e speziate dellananas

e del pepe bianco si sposano alla
mineralita leggermente sulfurea del
terroir, con un finale balsamico e
mediterraneo di timo

Sweet notes of pineapple and spicy notes
of white pepper merge with the slightly
sulphurous minerality of the terroir, with a
balsamic, Mediterranean finish of thyme

<> Aroma - PALATE:

Morbidezza e sapidita, accompagnati
da una piacevole frechezza agrumata:
un insieme stupefacente di qualita di
un vino versatile, da bere fresco o a
temperatura ambiente

Softness and sapidity are accompanied by
a pleasant, citrus-dominated freshness - a
stunning combination of qualities for this
versatile wine that's equally good served
cold or at room temperature



