
Vino FrizzanteSur lie
Uvaggio ·
Grape
varieties:

Prima fermentazione in acciaio e 
successiva rifermentazione in bottiglia per 
6 mesi con metodo Sur lie
First fermentation in steel tanks, second 
fermentation in the bottle for over 6 months 
on its lees

Note degustative ·
tastinG description:

Colore · look:
Giallo verdolino delicato e
leggermente velato
Pale greenish-yellow; slightly opaque

Olfatto · nose:
Su un delicato tappeto olfattivo 
floreale, emergono le croccanti note 
della frutta bianca e la freschezza dei 
limoni
Crispy notes of white-fleshed fruits and 
tangy lemon emerge from a carpet of floral 
aromas

Aroma · palate:
Perfetto per le occasioni più allegre e 
vivaci, è un vino facile, pieno di frizzante 
entusiasmo, dal finale agrumato e 
particolarmente fresco
Brilliant for moments of joy and fun, very 
drinkable and brimming with enthusiasm 
with an extraordinarily fresh, citric finish
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Uve autoctone 
a bacca bianca 
venete

Bianco
Limpido · clear
stappa con cura e versa delicatamente 
il vino lasciando i lieviti sul fondo
uncork carefully and pour slowly in order 
to let the yeast sediment remain of the 
bottom of the bottle

Torbido · cloudy
Capovolgi la bottiglia, guarda il vino 
cambiare aspetto e preparati a una 
nuova esperienza  
tip up the bottle, watch as the
appearance of the wine
changes and get ready for
a new drinking experience

Due modi per degustarlo ·
two ways to taste it: 

Affinamento ·
vinification and maturation:


