
Vino FrizzanteSur lie
Prima fermentazione in acciaio e 
successiva rifermentazione in bottiglia per 
6 mesi con metodo Sur Lie
Erste Gärung im Stahltank und sechsmonatige, 
sekundäre Gärung in der Flasche mit 
Hefesatzlagerung

Note degustative ·
GESchmackSNOTEN:

Colore · FaRBE:
Giallo verdolino delicato e
leggermente velato
Zartes, leicht verschleiertes Hellgrün-Gelb

Olfatto · GERUch:
Su un delicato tappeto olfattivo 
floreale, emergono le croccanti note 
della frutta bianca e la freschezza dei 
limoni
Auf einem delikaten blumigen 
Geruchteppich entfalten sich Noten von 
knackig weißen Früchten und die Frische 
von Zitronen

Aroma · aROma:
Perfetto per le occasioni più allegre e 
vivaci, è un vino facile, pieno di frizzante 
entusiasmo, dal finale agrumato e 
particolarmente fresco
Ausgezeichnet für fröhliche, gesellige 
Anlässe, ein unkomplizierter Wein, voll von 
prickelndem Enthusiasmus, mit besonders 
frischem Abgang  von Zitrusfrüchten

Affinamento · VEREDELUNG: 

Uve autoctone 
a bacca bianca 
venete
Authochtone 
weiße 
venezianische 
Traubensorten

Bianco
Limpido · kLaR
stappa con cura e versa delicatamente 
il vino lasciando i lieviti sul fondo
Mit Sorgfalt öffnen und den Wein 
behutsam einschenken, indem die Hefe 
am Flaschenboden bleib.

Torbido · TRüB
Capovolgi la bottiglia, guarda il 
vino cambiare aspetto e preparati 
a una nuova esperienza  
Die Flasche auf den Kopf
drehen,  beobachten wie
der Wein trüb wird und sich
für eine neues 
Verkostungserlebnis
bereit machen

Due modi per degustarlo ·
ZWEI UNTERSchIEDLIchE VERkOSTUNGSWEISEN: 

Uvaggio ·
REBSORTEN:


