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Affinamento - VEREDELUNG:

Fermentazione in acciaio inox
Garung in Edelstahl

Note degustative -
GESCHMACKSNOTEN:

@) Colore - FARBE:
Rosso rubino brillante e acceso

L euchtendes und glénzendes Rubinrot

/, Olfatto - GERUCH:
Un’apertura floreale da cui emergono
rosa canina e viola, lascia spazio a note
agrumate e all'aroma caldo e speziato
dei chiodi di garofano. Il profilo evolve nei
sentori di frutta sotto spirito e suggestioni
balsamiche di erbe aromatiche

Ein blumiger Auftakt, aus dem Hagebutte
und Veilchen hervortreten, weichen
Zitrusnoten und das wirzig-warme Aroma
von Gewdirznelken. Das Profil entfaltet sich
zu einem Duft von eingelegten Frichten und
balsamischen Krauternoten

<> Aroma - AROMA :
Pulito e lineare, dalla giusta tannicita.
La frutta rossa accompagna il sorso
SUCCOsO e vivace, sostenuto da una
bella acidita in perfetto equilibrio con la
sapidita. Finale persistente
Sauber und linear mit ausgewogenen
Janninen. Noten von roten Frichten,
begleitet von einer schonen Saure in
perfektem Gleichgewicht mit dem
vollmundigen Geschmack. Anhaltender
Abgang



